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HERTENBIEFSTUK MET PADDENSTOEL

[voor 4 personen]

Ingrediénten Bereidingswijze

4 hertenbiefstuk [150 g] Kook de knolselderij en aardappelen [in blokjes] in

600 g knolselderij ongeveer 20 minuten gaar. Giet af en stamp met de
7% melk en een klont boter.

400 g kruimige aardappelen

Bak de paddenstoelen goudbruin en houd ze warm. Bak

300 g gemengde paddenstoelen . ‘ '
de biefstukken in boter en laat ze 5 minuten rusten.

150 ml wildfond

90 ml melk het vlees in plakken en serveer met de puree,
(room)boter paddenstoelen en jus.

Blus de pan af met wildfond en laat kort inkoken. Snijd

Van het restant
wildfond maak je
nog een heerlijke

wildsoep!
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